Cocktails

Spumoni (m) — Campari, Grapefruit, Rosemary Tonic

Elderflower Highball (m) — Acqua Di Cedro, Vermouth, FeverTree Elderflower Tonic
Negroni — Bulldog Gin, Campari, 1757 Rosso

Hemingway Hi — Appleton Estate Rum, Violette, Chartreuse, Grapefruit Soda

Aperol Sour Smash (m) — Strawberry & Basil Aperol, Lemon, Egg White
Beet Me Softly — Skyy Vodka, Beetroot & Raspberry Shrub, Chocolate

(m) = mocktails avaliable

Cicchetti
Small plates

Friggitelli, sale affumicato JE{F = K]S
Fried friggitelli peppers, smoked salt (V)

Burrata Pugliese con San Daniele e marmellata di pomodori
KA Z L ECERAEEFHE B K R K B R B it 85

Burrata with San Daniele ham and home-made tomato marmalade

Maritozzi con maiale sfilacciato, cotenna croccante e erba cipollina F-#{i5& A& X FEL

BBQ pulled pork maritozzi sandwich with crispy crackling and chives (3 pieces)

Panelle con maionese al lime VE[EY O il SR =&
Chickpea fritters with lime mayonnaise (V)

Crudo di capesante, olio al mandarino, salicornia, cipolle sott’aceto e nocciole

A2 fs HUR BCHHA@ s ~ B R R 1

Scallops crudo with mandarin oil, samphire, pickled red onion and hazelnuts

Sicilian red prawn carpaccio with grated caviar and Bronte pistachio

Insalata di polpo e valeriana con patate confit, pancetta e pompelmo
VANV S CE S L il A X ee

Grilled octopus salad with lamb’s lettuce, confit potato, pancetta and grapefruit

Tartare di Fassona Piemontese = = 4= 2~ At
Table side Fassona beef tartare

Pasta e Risotto

Ravioli di agnello con salsa di pomodoro arrostito e ricotta di pecora =58 A 2= A0 B3

Lamb neck ravioli with roasted tomato sauce and sheep ricotta

Linguine all’astice e lime FEI S = AN RA (A THESIAERES130)
Lobster and lime linguine (Kristal caviar +HKDS5130)

Mezze maniche con ragu’ di polpo piccante T )\ T\ F 55 @K
Mezze maniche with spicy octopus ragu’

Risotto allo zafferano e salsiccia H4[ /L == HhE = AFEN
Saffron and Italian sausage risotto

Gnocchi di ricotta di bufala con carciofi e guanciale 7K4=H.J5 = + I B #5240 [E| l &l 5 7 3L T IE A

Buffalo ricotta gnocchi with artichokes and pork cheek guanciale

Tagliolini allo scoglio con gamberi, cozze, vongole e calamari = X Fl /g =)
Red pepper tagliolini with prawns, mussels, clams and squid

140
140
150
150
140

140

88

265

188

115

238

298

220

245

268

365

275

265

228

328




Pizza e Pizzette
Margherita 3 i /K42 15

Tomato, buffalo mozzarella, basil (V)

Tubero SRR /KA 2 15 Hid)

Mozzarella, taleggio, black truffle (V)

Partenopea = AFIFAGHC /KA AL FREBHUCHT

Mozzarella, Italian sausage, broccoletti, red onion, chilli

Incontro = |- KFAIGH LA HEf
Mozzarella, mortadella, burrata, Bronte pistachio

Inferno 25 i1 = -5k 2 B ARG HHt
Tomato, mozzarella, smoked provola, soppressata, Nduja, red onion

N e iy

Flora = B 5 i1 et F & S 4 20
Yellow cherry tomato, cardoncelli mushrooms, artichokes, spinach (VE)

Portate Principali
Large plates

Milanese di vitello con pomodori secchi, rosmarino e sale affumicato — 450g
BEUEA MR R inAC DR 2R 257 — 450 7

450qg breaded veal cutlet with semi-dried tomato, fried rosemary and smoked salt

Maialino da latte con millefoglie di patate e cavolo nero JH1Ef A FE L T ZE (1 52 P H B
Confit suckling pig with potato millefeuille and Tuscan kale

Grigliata mista di pesce (per due) = X FEFEEHHE (ZAH)
Grilled seafood platter with lobster, calamari, prawns, octopus & scallops (for two)

Branzino in crosta di sale con caponata e salmoriglio E& )/ 5 f fic 75 7Y B s & & S
Salt baked sea bass with vegetable caponata and salmoriglio sauce

Costata di manzo Australiana — 300g BN AR 48 FELLE - — 300 7
300g grilled Australian rib-eye, red wine jus

s e

Pollo grigliato, marinato al pomodoro e zenzero FHE i E & EHE (FE£)
Grilled and smoked tomato and ginger marinated half chicken

Contorni
Side dishes

Patate arrosto al tartufo nero 2y \FZ ¥
Roasted potato with black truffle (V)

Spinaci saltati, aglio e peperoncino &zl 5
Sautéed spinach with garlic and chilli (VE)

Cavolini di bruxelles con guanciale &7 H g5 EE 5 HIIE A
Pan-fried brussels sprouts with cured pork cheek

Insalata di pomodoro datterino e scalogno = A Fi| 5 [E HH4T TE /b
Datterini tomato and shallot salad (VE)

(V) Vegetarian (VE) Vegan
10% service charge
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