Cocktails

Vuo Fa L'americano - Gin, Sweet Vermouth, Raspberny, Cucumber, Limoncello & Soda
Wisteria — Dragonfruit Infused Vodka, Lychee, Vanilla & Hibiscus

Fico Negroni — Gin, Fig, Sweet Vermouth & Coconut-Washed Campari

Hasta la vista — Don Julio Blanco Tequila, Clarified Mango & Papaya, Ancho Reyes Verde

Saicho Sparkling Tea

Jasmine/ Darjeeling/ Hojicha 200m/

Cicchetti
Small plates

Friggitelli, sale affumicato BalEE ARFIEHH
Fried friggitelli peppers, smoked salt (V)

Burrata Pugliese con San Daniele e marmellata di pomodori K42 -t B AFIEFHE B KB K B 5 B3 i
Burrata with San Daniele ham and homemade tomato marmalade

Maritozzi con maiale sfilacciato, cotenna croccante e erba cipollina F4i5% A= ARG
BBQ pulled pork maritozzi sandwich with crispy crackling and chives (3 pieces)

Panclle con maionese al lime Ve &8 iS5 E 51
Chickpea fritters with lime mayonnaise (V)

Sicilian red prawn carpaccio with grated caviar and Bronte pistachio

Insalata di polpo e valeriana con patate confit, pancetta e pompelmo &/ UN Bt e - P - il sohE 2T
Grilled octopus salad with lamb's lettuce, confit potato, pancetia and grapefiuit

Tartare di Fassona Piemontese & =044 At
Table side Fassona beef tartare

Pasta e Risotto

Ravioli di gquancia di manzo wagyu fatti in casa con funghi porcini, erba cipollina e sugo di vitello al burro
B 5 AR EFECAATE - B R A HEEAT

Homemade wagyu beef cheek ravioli with porcini mushroom, chives and butter veal jus

Linguine all'astice e lime jEi R ARIRE (& FESIIERBO)

Lobster and lime linguine (Kristal caviar +HKDSI3O)

Mezze maniche con ragu’ di polpo piccante FEiEE ) UN @58
Mezze maniche with spicy octopus ragu’

Risotto allo zafferano e salsiccia BALLER BB EAFIRK
Saffron and ltalian sausage risotto

Gnocchi di ricotta di butfala con carciofi e quanciale /K435 % K B85 2Bl E &0 R ez FE i Al
Buffalo ricotta gnocchi with artichokes and pork cheek guanciale

Tagliolini allo scoglio con gamberi, cozze, vongole e calamari ZHAFHEE
Red pepper tagliolini with prawns, mussels, clams and squid
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Pizza e Pizzette

Margherita H7i% - Ba&EEAE L, Y, B v
Tomato sauce, mozzarella, basil, extra virgin olive oil

Parma Ham #Hjiil - Bk R+ 035 KB, KEE, HE
Tomato sauce, mozzarella, parma ham, rocket and cherry ftomatoes

Kai Lan and Sausage FE&kEHI=+ TrH, BRI EAFIERE
Mozzarella, kai lan, chilli and roasted Italian sausage

Portate Principali
Large plates
Milanese di vitello con pomodori secchi, rosmarino e sale affumicato - 25Og

BEOVEA/ N3 AT AR R 2 - 250 3¢
250q breaded veal cutlet with semi-dried tomato, fried rosemary and smoked salt

Maialino da latte con millefoglie di patate e cavolo nero JHE A FEE TR ZE TR IR HiEE
Confit suckling pig with potato millefeuille and Tuscan kale

Crigliata mista di pesce (per due) & AFEEEHHE (—AH)
Crilled seafood platter with lobster, calamari, prawns, octopus & scallops (for two)

Branzino in crosta di sale con caponata e salmoriglio Bk f i FErE BIEeE & E B hES
Salt baked sea bass with vegetable caponata and salmoriglio sauce

Costata di manzo Australiana — 300Oq S AERAY EATE T - 300 72
30OQ0q giilled Australian rib-eye, red wine jus

Pollo grigliato, marinato al pomodoro e zenzero FEHiE 1R (&)
Grilled and smoked tomato and ginger marinated half chicken

Contorni
Side dishes

Patate arrosto al tartufo nero BB H =
Roasted potato with black tuffle (V)

et

Spinaci saltati, aglio e peperoncino EFfBE 5
Sautéed spinach with garlic and chilli (VE)

Cavolini di bruxelles con quanciale Fau 7 HEER BEFEiEEA
Pan-fried brussels sprouts with cured pork cheek

Insalata di pomodoro datterino e scalogno &k F| = E LT b
Datterini tomato and shallot salad (VE)

V) Vegetaian (VE)  Vegan
|O% service charge
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